


MENU DE ANO NOVO NEW YEAR’S EVE MENU

ENTRADA – STARTER

Bisque com tosta de alho e coentros,
salteado de lagosta

Bisque soup with garlic and coriander toast, 
lobster sauté

PEIXE – FISH

Rolinhos de linguado com camarão, risotto de 
lima, espargos verdes e rebentos de ervilha

Sole rolls with prawns, lime risotto,  
green asparagus and pea sprouts

TIRA-GOSTOS – PALATE CLEANSER

Sorvete de framboesa com champanhe e hortelã
Raspberry sorbet with champagne and mint

CARNE – MEAT

Naco de novilho braseado com alecrim, gratinado de 
batata, vegetais baby glaceados e jus de vinho tinto

Braised beef loin with rosemary, potato gratin, 
glazed baby vegetables and red wine jus

SOBREMESA – DESSERT

Namelaka chocolate avelã, crumble  
de pistachio e coulis de morango

Hazelnut chocolate namelaka, pistachio 
crumble and strawberry coulis

Café e petit fours
Coffee and petit fours

220€
por pessoa per person
Incluindo IVA e vinhos selecionados. 
Including VAT & selected wines


